
Tipologia:

Uva:

Denominazione:

Area di produzione:

Formato:

Temperatura serv.:

Gradazione alc.:

VINIFICAZIONE:

TOSCANA I.G.T VERMENTINO

All'arrivo in cantina, le uve
vengono diraspate e pigiate. Le
uve vengono quindi fatte
fermentare a bassa temperatura
per 10 giorni in vasche d'acciaio
per ottenere un vino dalla forte
personalità. In seguito, il vino
non subisce ulteriore
invecchiamento per mantenere
la sua caratteristica freschezza e
le note floreali. L'ultima fase è
la filtrazione tangenziale prima
dell'imbottigliamento.

Vino Bianco

Vermentino Toscano

Toscana IGT

Toscana, Italia

750 ml

8 - 10° C

12,5% vol

Colore:

Aroma:

Gusto:

Abbinamento:

Giallo paglierino.

Un vino varietale con profumi di
agrumi e allettanti note floreali e
balsamiche.

Piacevolmente fresco con
equilibrate acidità e sapidità.
Spiccate note agrumate.

Si sposa bene con antipasti delicati  
e piatti di pesce.


